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 DURACIÓN

 200 horas

 MODALIDAD

 Online

TITULACIÓN

TITULACIÓN expedida por EUROINNOVA INTERNATIONAL ONLINE EDUCATION, miembro
de la AEEN (Asociación Española de Escuelas de Negocios) y reconocido con la excelencia
académica en educación online por QS World University Rankings
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DESCRIPCIÓN

Afortunadamente cada día se vela más por la seguridad en la elaboración de los alimentos,
así como en el control de calidad de los mismos. Con el presente curso de Patógenos
Emergentes en la Línea de Sacrificio de Porcino obtendrá la formación necesaria para poder
ejercer el control de calidad durante el proceso de elaboración de productos de origen
porcino gracias al APPCC.

OBJETIVOS

Conocer los efectos sobre los microorganismos del ganado porcino.
Conocer la Salmonella SPP
Conocer la Campylobacter SPP
Conocer los sistemas de autocontrol de la seguridad alimentaria.

A QUIÉN VA DIRIGIDO

El presente curso de Patógenos Emergentes en la Línea de Sacrificio de Porcino está
orientado a aquellos profesionales del sector que quieran ampliar sus conocimientos y
formarse en la materia.

PARA QUÉ TE PREPARA

El presente Curso de Patógenos Emergentes en la Línea de Sacrificio de Porcino le
proporcionará la formación necesaria para poder ejercer procesos de control de calidad
durante los procesos de la elaboración de productos cárnicos de origen porcino.

SALIDAS LABORALES
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carnicero, elaborador de productos cárnicos, control de calidad, auditor
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MATERIALES DIDÁCTICOS

Paquete SCORM: Patógenos emergentes en

la línea de sacrificio de porcino

* Envío de material didáctico solamente en España.
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Programa Formativo

UNIDAD DIDÁCTICA 1. CARNIZACIÓN DEL GANADO PORCINO. EFECTOS SOBRE LOS
MICROORGANISMOS

Introducción1.
Etapas para la obtención de la carne de cerdo2.
Metabolismo post-mortem3.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. CONTROL SANITARIO

UNIDAD DIDÁCTICA 3. INTRODUCCIÓN A LA MICROBIOLOGÍA DE LA CARNE

UNIDAD DIDÁCTICA 4. LISTERIA MONOCYTOGENES

Características generales1.
Factores que afectan al crecimiento y supervivencia2.
Epidemiología3.
Clínica4.
Control5.

UNIDAD DIDÁCTICA 5. SALMONELLA SPP

Características generales1.
Factores que afectan al crecimiento y supervivencia2.
Epidemiología3.
Clínica4.
Control5.

UNIDAD DIDÁCTICA 6. CAMPYLOBACTER SPP

Características generales1.
Factores que afectan al crecimiento y supervivencia2.
Epidemiología3.
Clínica4.
Control5.

UNIDAD DIDÁCTICA 7. ESCHERICHIA COLI ENTEROHEMORRÁGICO SEROTIPOO157:H7

Características generales1.
Factores que afectan al crecimiento y supervivencia2.
Epidemiología3.
Clínica4.
Control5.
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UNIDAD DIDÁCTICA 8. YERSINIA ENTEROCOLITICA

Características generales1.
Factores que afectan al crecimiento y supervivencia2.
Epidemiología3.
Clínica4.
Control5.

UNIDAD DIDÁCTICA 9. INTRODUCCIÓN A LA SEGURIDAD ALIMENTARIA

UNIDAD DIDÁCTICA 10. SISTEMA DE AUTOCONTROL

Introducción1.
Beneficios, dificultades y costes de un sistema de autocontrol2.
Requisitos previos3.
Plan APPCC4.

UNIDAD DIDÁCTICA 11. OTROS INSTRUMENTOS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA

Protocolos IFS, BRC, ISO y DS3027E1.
Análisis del riesgo2.
Introducción de elementos cuantitativos en el plan APPCC3.
Objetivos de Seguridad Alimentaria4.

https://euroinnova.edu.es/curso-patogenos-linea-sacrificio-porcino
https://euroinnova.edu.es/curso-patogenos-linea-sacrificio-porcino/#solicitarinfo


Curso de Patógenos Emergentes en la Línea de Sacrificio de
Porcino

https://euroinnova.edu.es/curso-patogenos-linea-sacrificio-porcino/#solicitarinfo
https://euroinnova.edu.es/curso-patogenos-linea-sacrificio-porcino/#matriculacion
https://euroinnova.edu.es/curso-patogenos-linea-sacrificio-porcino
https://euroinnova.edu.es/curso-patogenos-linea-sacrificio-porcino/#solicitarinfo

